Xaloki Alba

TEMPRANILLO

Finales de septiembre, principios de

5 octubre.
14,5 % Vol.
Manual.
16 meses
BARRICA
FRANCESA Tiempo en Barrica: 16 meses.

Tiempo en Botella: 6 meses.

% D.O.CaRioja

Rojo cereza intenso con borde rubi. Muy complejo, potente y
elegante, con notas especiadas, balsamicas y tostadas bien
integradas. Elegante y complejo, con notas de roble tostado, cuero y

cereza madura.

Procedentes de vifedos de gran Caja de 6: BOTELLA 75 CL.

altitud de Vinedos de 60 anos. Caja de 12: BOTELLA 75 CL.

Localidad de Pison.

Guia Penin
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ALTOS DE RIOJA
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XALOKI ALBA

RIOJA
Denominacién de Origen Calificada
RIOJA ALAVESA

Vifiedos plantados a 500-700 metros sobre el
nivel del mar, ubicados en los pueblos de
Elvillar, Laguardia y Kripén, en las laderas
meridionales de la Sierra de Cantabria.



	FICHA TÉCNICA
	Xaloki Alba
	DATOS TÉCNICOS:
	ÉPOCA DE VENDIMIA Finales de septiembre, principios de octubre.
	COSECHA:  Manual.
	ELABORACIÓN Y CRIANZA:  Tiempo en Barrica: 16 meses. Tiempo en Botella: 6 meses.
	14,5 % Vol.
	D.O.Ca Rioja


	NOTAS DE CATA
	Rojo cereza intenso con borde rubí. Muy complejo, potente y elegante, con notas especiadas, balsámicas y tostadas bien integradas. Elegante y complejo, con notas de roble tostado, cuero y cereza madura.

	VIÑEDO
	FORMATOS
	Procedentes de viñedos de gran altitud de Viñedos de 60 años. Localidad de Pisón.

	PUNTOS
	90 puntos
	Guía Peñín



