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70% VIURA
30% CHARDONNAY

13,5% Vol.

Altos R
BLANCO

ÉPOCA DE VENDIMIA
Final de agosto, principios
de septiembre.

COSECHA: 
Manual.

ELABORACIÓN Y CRIANZA: 
30% de la mezcla se envejece
en barricas 4 meses.

Procedentes de viñas viejas de 25 a 80
años a mucha altitud, en los pueblos
de Laguardia, Elvillar y Kripan.

Color Limpio y brillante, con matices grisáceos en el borde. Aromas
frescos e intensos a flores que dan paso a frutas blancas como la pera y
frutas tropicales. Seco, con la acidez justa para resultar fresco y vivo,
con un final estructurado y sabroso de fruta madura.

D.O.Ca Rioja
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DATOS TÉCNICOS:

NOTAS DE CATA

VIÑEDO FORMATOS

FICHA TÉCNICA

4 meses 
BARRICA
FRANCESA

Viñedos plantados a 500–700 metros sobre el
nivel del mar, ubicados en los pueblos de
Elvillar, Laguardia y Kripán, en las laderas
meridionales de la Sierra de Cantabria

VINO BLANCO

Caja de 6: BOTELLA 75 CL.

Caja de 12: BOTELLA 75 CL.
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